
 

 

 

 

VITIGNO 
100% Pinot Noir  

 

REGIONE 
Côte de Beaune, 

Bourgogne 

 

DENOMINAZIONE 
Côte de Nuits AOC 

DOMAINE DE BELLENE 
BEAUNE / FRANCIA 

 

CÔTE DE NUITS-VILLAGES 

VIEILLES VIGNES 

NOTE DEGUSTATIVE 
Di colore rosso cremisi che vira al granato con l’età, al naso 

gli aromi seguono uno spettro classico del Pinot Noir, 

esprimendosi con note di ciliegia, uva spina e il ribes nero 

fino alle note di sottobosco, funghi e spezie come la 

cannella. In bocca è un vino di grande cuore, potente in 

bocca, pieno e carnoso, e i suoi tannini sono ben levigati. 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Calcareo 

GRADO ALCOLICO 
13,5% 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 
16/18 °C 

 

ABBINAMENTI 
La sua struttura lo abbina con frattaglie arrostite o 

fritte, carni succose come il maiale arrosto o in salsa, 

l'agnello arrosto o il vitello brasato. Va meglio con 

formaggi con un sapore ben marcato come Époisses, 

Langres, Ami du Chambertin. 


